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1 MONDI DI CARTA Gli chef stellati Claudio Sadler, Giancarlo Morelli e Filippo
Lamantia con il presi i i dell’; iazione. A sinistra,
Sonia Peronaci

, a destra, Ien :erimonia uCoMrereie du Chevaliers du Brien
Un successo la quarta edizione che si e conclusa domenica
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«I MONDI DI CARTA»

Un festival da leccarsi i baffi

Tantissimi eventi che hanno saputo coniugare cultura e gastronomia. Con ospiti come Simona Atzori,
Sonia Peronaci, Barbara Alberti e gli chef stellati Claudio Sadler, Giancarlo Morelli e Filippo Lamantia

CREMA (cnm) «Sono orgoglioso di aver
dato vita, insieme a tutti i soci, a eventi
culturali e gastronomici di alto livello. Il
nostro obiettivo é regalare la cultura
alla citta e ai nostri concittadini e anche
quest'anno possiamo dire di aver rag-
giunto lo scopo». E' soddisfatto il pre-
sidente Enrico Tupone, che fa un
bilancio della IV edizione del festival
eno-gastronomico «I mondi di carta»,
che si e concluso domenica.

Dopo l'inaugurazione in Yumpa ma-
gna con lo svelamento della scultura
«Capisca Red Light» di Giuseppe Car-
ta, un peperoncino di oltre sei metri in
bronzo e resina che rimarra esposto nel
centro di Crema fino al 30 ottobre, &
stato un susseguirsi di incontri e ma-
nifestazioni, dal concerto della giovane
cantautrice cremasca Jessica Sole Ne-
gri alla cena doc a base di oca, dal-
l'incontro con Simona Atzori al San
Domenico agli stand dei produttori
locali, che hanno animato i chiostri del
Centro Culturale Sant’Agostino. Senza

dimenticare i dolci e il brie di Melun,
citta gemellata con Crema, che ha
regalato un capitolo della «Confrerie du
Chevaliers du Brie», che ha investito
quattro nuovi cavalieri d'onore. A ri-
cevere il mantello e i simboli del
cavalierato sono stati il sindaco di
Crema Stefania Bonaldi, il presidente
dell’associazione «I mondi di carta», la
vicepresidente Roberta Schira e il so-
cio e chef Stefano Fagioli.

Molto partecipato anche l'appun-
tamento con Filippo Ongaro, con-
sulente della Nasa, che ha incontrato i
ragazzi delle scuole e ha parlato di
medicina anti-aging, mentre Giulia
Marson ha fatto cucinare oltre 50
bambini facendo preparare una torta
che hanno potuto portare a casa or-
gogliosi. E, ancora, i medici Paolo
Mario Donesana e Ivan Giana hanno
riempito la sala Fra Agostino durante i
loro incontri, cosi come Sonia Pe-
ronaci, anima e ideatrice di «Giallo
Zafferano», ha preparato per i cre-

maschi una ricetta dolce e una salata
con le zucchine. Il parmense Alberto
Spisni e il cremasco Luca Bandirali
hanno accompagnato i curiosi nelle
degustazioni di salami e prosciutti e nei
relativi abbinamenti enologici, mentre
Eliana Liotta ha presentato il suo libro
«La dieta smart food». Che dire poi
dell'intervento di Barbara Alberti, che
ha portato la sua grinta e la sua
capacita dialettica in una Sala Pietro da
Cemmo gremita, che le ha restituito
tutto il calore che lei ha messo nel suo
intervento. E poi tanti altri eventi, come
quello forse piu atteso, quando i tre
chef stellati Claudio Sadler, Giancarlo
Morelli e Filippo Lamantia hanno
intrattenuto e cucinato per oltre 120
persone. Da veri show men hanno
saputo prendersi in giro e divertirsi,
oltre che divertire il pubblico. Una sala
gremita di amanti della cucina o anche
solo di curiosi che non hanno voluto
mancare ad un momento davvero si-
gnificativo.




